Tomatsuppe med
NFP Plante-bidder

Vegetar - 10 personer

F 4

Ingredienser ~—

* 1,5 kg blandede finthakkede supg
selleri, persillerod, pastir

¢ 5lag, finthakket

* 10 fed hvidlag, finthi

e 1,5dl. frisk timi

e 4 ds hakkede flaede

* 5 tsk (30 g) god tomat pure :

+ 1 hel alm red chili (kan undlades).”

* 1/2 dl god olivenolie

¢ 1,5 liter vand .

» Bouillonpulver, salt og peber efter smag

» Evt. 1,5dI flade, eller creme fraiche -

hvis man gnsker suppen lidt cremet

Sprede chunks :

* 100 gr NFP Plante-bidder *
¢ 3dl alm glie (der kan tale hgj varme)
* 1 tsk paprika £
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