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500 g NFP-Hakket Planteked

1 kg blandede finthakkede suppeurter;
selleri, persillerod, pastinak, guler

4-5 leg, finthakket _ ;
8-10 fed hvidlag, finthakkel.’b : Elsu chamﬁ

1,5 bakke (ca. 3001g) champi haj Vahn
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1,5 bat. (ca. 15
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akket Planteked er tilsat, s
tllbage pa varmen og tilszet hakkede flae
tomater Tils=t bouillonpulver- efter smag
- Lad det hele simre i 30-45 min. Sma til-

undervejs tilsaet evt lidt fludé i
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